
 商品に関するお問い合わせについて

お近くの営業部までお電話ください。

対応時間 09:00～17:00（土・日・祝日及び、年末年始休業日を除く）

主原料
　ガラスープ、ゼラチン、調整ラード、酵母エキス、
　増粘剤（キサンタン）、カラメル色素、酸化防止剤（V.E）

使用方法/BX等 本製品をお湯で2～7倍に希釈してご使用してください

商品イメージ

商品特徴 冷凍の豚白湯ガラスープです

荷姿 2㎏×６袋

賞味期限/温度帯 製造日より12ケ月　/　冷凍

　名称 　スープ

東京営業部

☎03-3791-3350

仙台営業所

☎022-225-3590

名古屋支店

☎052-238-7700

福岡支店

☎092-475-2990

札幌営業所

☎011-272-2881

大阪支店

☎06-6459-3771

生ガラ炊き出しメーカーの

技術と経験をつぎ込んだ

渾身のガラスープです。

クセが無い自然な味わいながらも

豚ガラの旨味が凝縮しています。

豚白湯ｰ24

詳しくは、ホームページをチェック！ http://www.ariakejapan.com/

豚本来の旨味・炊き出しの香りを再現しました

HPへGO！




