
福岡発祥の豚骨ラーメンを再現しました

材料
中華麺（太麺） 1 玉

<スープ>
★行列自慢　久留米系豚骨ラーメン 50 ㏄

湯、またはガラスープ 300 ㏄

<トッピング>

チャーシュー 2 枚
味玉 1/2 個
海苔 1 枚
きくらげ 20 g
青ネギ 10 g
紅しょうが 適量
★＝アリアケ製品

作り方
①中華麺を茹でる
②★行列自慢　久留米系豚骨ラーメンたれをお湯、またはガラスープで希釈する

③スープに茹でた中華麺とトッピングを盛り付ける

使用方法/BX等 本品50cc（約55g）を300ccの湯またはガラスープにて希釈

開発経緯

使用メニュー例

商品特徴 豚骨の強烈な香りと白濁したスープが特徴の久留米系ラーメンたれです

荷姿 1kg×10袋

賞味期限/温度帯 製造日より１２ケ月　/　常温

アリアケジャパン株式会社

豚骨を強火で長時間煮込み、

濃厚な旨味をスープに閉じ込めました。

当社独自の継ぎ足し製法(通称 呼び戻しスープ)を用いる事で、

荒々しくもクセになる香りと深いコクを再現致しました。
久留米系　豚骨ラーメン

材料 （１ 人分）

中華麺(細麺) 1 玉
＜スープ＞
★行列自慢　久留米系豚骨ラーメン 50 cc
湯またはガラスープ 300 cc
＜トッピング＞
チャーシュー 2 枚

画像を貼ってね！！ 味玉 1/2 個
海苔 1 枚
きくらげ 20 g
青ネギ 10 g
紅ショウガ 適量

★=アリアケ製品

作り方
①中華麺を茹でる。
②久留米系豚骨ラーメンたれをお湯またはガラスープで希釈する。
③スープに茹でた中華麺と各種トッピングを盛り付ける。



製品コード

段ボール　

ラミネートパウチ（銀色）

 商品に関するお問い合わせについて

お近くの営業部までお電話ください。

対応時間 09:00～17:00（土・日・祝日及び、年末年始休業日を除く）

内包材

開封後保証期間 開封後は速やかにご使用下さい

補足情報

原材料名

ポークエキス、ポークオイル、菜種油、食塩、しょうゆ、砂糖、
ゼラチン、たん白加水分解物、香味油、香辛料/調味料(アミノ酸等)、
酒精、増粘剤(キサンタン)、香料、酸化防止剤（V. E）、カラメル
色素、（一部に小麦を含む）

原産国 日本（長崎）

外包材　

荷姿 1kg×10袋

賞味期限/温度帯 製造日より12ケ月　/　常温

保存方法 常温

JAN（ITF）コード なし

商品名 行列自慢　久留米系　～豚骨ラーメン～

名称 スープ

102491

HPへGO！

東京営業部

☎03-3791-3350

仙台営業所

☎022-225-3590

名古屋支店

☎052-238-7700

福岡支店

☎092-475-2990

札幌営業所

☎011-272-2881

大阪支店

☎06-6459-3771

”行列自慢 家系豚骨醤油ラーメン 同時発売！！！”


